
 

 

 
 

2024/2025 冬メニュー 
Atami Cuisine - Winter 2024/2025 

 
Amuse Bouche 

三島⽩菜と伊⾖産ゆずのゼリー寄せ 

ホタテ⾙のテュイル 

箱根⼭麓野菜のカリフラワームースと蟹 

Mishima Napa Cabbage and Izu Yuzu Jelly 

Scallop Tuile 

Hakone Cauliflower Mousse and Crab Meat 

 

駿河湾産⼿⻑海⽼と三島⼈参のテリーヌ Suruga Bay Scampi and Mishima Carrot Terrine 

 

相模湾産アオリイカと三島ジャガイモのパスタ仕⽴て Pasta made with Squid from Sagami Bay and  
Mishima Potatoes 

 

沼津産⾚海⽼と⾦⽬鯛のメダイヨン 
伊⾖産柑橘の⾹るヴィエノワーズ 

Numazu Red Shrimp and Golden Snapper Medallion,  
Izu Citrus Viennoise 

 
 

Main Course 
いずれかをお選びください Choice of Main Dishes 

 

愛鷹⽜のブフブルギニオン 

 

⻤カサゴのヴァプール 
発酵キャベツのブールブラン 

 

伊⾖⿅のロティー 
北⼭農園の野菜と共に 

 

野菜だけのロールキャベツ 

Ashitaka Beef Boeuf Bourguignon 

 

Steamed Scorpion Fish, Beurre Blanc Sauce, 
Fermented Cabbage 

 

Roasted Izu Venison,  
Organic Vegetables from Kitayama Farm 

 

Vegetarian Cabbage Rolls 

 
 

Dessert 
伊⾖いちごのスパイラル Izu Strawberry Spiral 

 


