
『香蘭社』の製品は、有田磁器独特の白く硬い透明な生地の上に、優雅
な染付と華麗な赤絵を配した典雅な文様、18 世紀フランスのセーブルを
中心に、ヨーロッパで愛好された金銀彩の瑠璃釉もの、目にやさしく心が
なごむグリーンシリーズ製品など多彩を極めています。

その多様な文様を集大成し、有田の伝統様式を一歩前進させたとして評
価され、世に「香蘭社スタイル」「香蘭社調」とも呼ばれ、広く親しまれ
ています。



ホテルグランバッハ東京銀座のウェルネス・アフタヌーンティーへようこそ！
料理長 北島貞治とウェルネスフード・コンシェルジュ（管理栄養士） 大島瑠梨子が奏でる
ストロベリーいっぱいのスイーツとセーボリーの “ハーモニー” をお届けします。 Mi Cafeto coffee, Ronnefeldt tea, and green tea from Saga-prefecture cradle of Koransha china

are available to enjoy with the sweets and savories.

コーヒー（Mi Cafeto）、ドイツ・ロンネフェルトの紅茶、
そして香蘭社発祥の地 佐賀県が誇る「嬉野茶」をお好きなタイミングでお選びください。

Savoy Spinach Quiche Lorraine
ちぢみほうれん草のキッシュロレーヌ

Smoked Salmon and Fromage Blanc Croissant Open Sandwich
スモークサーモンとフロマージュブランのクロワッサンオープンサンド

Wagyu Roast Beef and Vegetable Sandwich
和牛ローストビーフとフレッシュ野菜のサンドイッチ

Carrot and Soy Milk Cream Soup
人参と豆乳のポタージュ

Beniazuma Sweet Potato & Shadow-Queen Purple Potato Chips
紅あずまとシャドークイーンのチップ

Moromi (Unrefined Sake) Fondant Chocolat  Almond-flavored Tuilet
もろみフォンダンショコラ アーモンドチュイル添え

Tarte with Ginza Honey and Crème Épaisse
銀座はちみつとクレームエペスのタルト

Macaron Fraisier, Estragon Flavor
マカロンフレジェ エストラゴン風味

Strawberry and Parsnip Chou
苺とパースニップのシュー

Vacherin with White Bean Paste and Strawberries
白あんと苺のヴァシュラン

Blanc-Manger with Fermented Strawberries and Sake Lees
発酵苺と酒粕のブランマンジェ

Fresh Strawberry
フレッシュ苺

Presenting you with a seasonal wellness afternoon tea set mesmerized by the charm of strawberries, 
created by our Chef Sadaharu Kitajima and Wellness Food Concierge Ruriko Oshima. 

スタッフのおすすめ
ノンカフェイン

Coffee

Iced Coffee
アイスコーヒー

Hot Coffee
ホットコーヒー

COFFEE HUNTERS Marias Tres Natural
コーヒーハンターズ  マリアス トレス ナチュラル

Tea

Classic Green
クラシックグリーン

Decaffeinated Tea
デカフェ

Earl Grey
アールグレイ

Assam
アッサム

Darjeeling
ダージリン

Chamomile
カモミール

Winter Dream
ウィンタードリーム

Rooibos Vanilla
ルイボスバニラ

Verbena
ヴァーヴェイン

Rose Hip
ローズヒップ

Herrentoffee
ブラックトフィー

Gluhwein-Tee
グリューワインティー

Black Soybean Tea
黒豆茶

Ureshino Japanese Tea 
嬉野茶

Japanese Tea


